
 Pasqua 2026
Calice di prosecco

di benvenuto 

ANTIPASTI
Cannolo di sfoglia con erbette, fonduta di parmigiano 

e funghi porcini 

Asparago con tuorlo d’uovo marinato e maionese 
all’erba cipollina 

Battuta di HBB con salsa di capperi e giardiniera all’aceto 
di lamponi

PRIMI
Riso Carnaroli Bio di Baraggia con asparagi e crema 

di Maccagno

Agnolotti artigianali di HBB con burro d’alpeggio e timo 

SECONDI
Agnello stufato con lardo alle erbe e purèa di patate 

della Val Vogna

DOLCE
Crema alle fragole e mascarpone con cialda  alle mandorle

	
60€ a persona

escluse bevande

agriturismo


